
LO CHEF PROPONE

uno stuzzichino di benvenuto con 
pandistrutto e bollicine

antipasto
Fagiano, confettura di piccole mele varietà 
antiche, scalogno , senape dolce finlandese 
e paninetto di pan brioches e fegatini alla 

salvia
(sedano, latte e derivati, senape, farina di cereali)

primo
Gnocchi di patata del Monte Faldo su

crema Parmentier di topinambur e
tartufo nero dei nostri boschi

(farina di cereali, sedano, uova, latte e derivati)

secondo
Petto d’anitra scottato , corniole, olio al 

porro 
(sedano, latte e derivati, farina di cereali)

dolce
Scelta di dolci e gelati della Laita

—
prezzo fisso 50,00 €

compreso coperto, aperitivo e dolce;
escluso vino, acqua e caffè


