
MENÙ ALLA CARTA

GLI ANTIPASTI

Lumache nel guscio all’affumicata su crema di Borlotti e pane Carasau croccante
(sedano, latte e derivati, farina di cereali)

Pita allo yogurt di cocco e lime, salsa guacamole, zucchina grigliata, olio al limone, 
pomodoro confit, sale di Maldon
(sedano, senape, farina di cereali)

“Macafame” (focaccia di grano saraceno e salsiccia), emulsione di Monte Veronese 
12 mesi, sopressa, la nostra giadiniera
(farina di cereali, latte e derivati, sedano)

Pan brioche, carpaccio di trota affumicata, cetriolo in soluzione nordica, senape 
dolce finlandese
(pesce, latte e derivati, farina di cereali, senape)

Tartelletta salata alla mandorla, patè di pernice rossa, radicchio di Treviso tardivo 
agro, marmellata di cipolla di Tropea
(sedano, latte e derivati, farina di cereali, senape)

16€

15€

15 €

16€

16 €
 

piatti vegetariani
piatti vegani

coperto 3 €
acqua  3 € / bottiglia
vino sfuso 10 €/ lt



I PRIMI

Sfere di ricotta al “consiero” e guanciale croccante
(farina di cereali, sedano, uova, latte e derivati)

Pappardelle al colombaccio, croccante di topinambur, fiolaro di Creazzo
(sedano, farina di cereali, uova, latte e derivati)

Linguine pastificio agricolo Mancini con lumache e tatufo nero di Marana
(latte e derivati, sedano, farina di cereali, uova)

Gnocchi di patata del Monte Faldo, trota affumicata dell’Alta Valle, burrata, 
croccante al pistacchio
(farina di cereali, sedano, latte e derivati, uova, pesce)

Orzotto al porcino, melograno, gocce di tartufo 
(sedano, farina di cereali)

I SECONDI
Rotolino di quaglia ripiena di ricotta, erbe di campo e tastasale
(sedano, latte e derivati)

Tagliatina di cuberoll di manzo finladese, radicchio tardivo grigliato, vinaigrette di 
senape, balsamico, olio alla brace e patate arrostite
(senape, soia)

Cinghiale stufato ai fichi, albicocche e pinoli con polenta di mais Biancoperla
(sedano, frutta a guscio)

Ratatouille di verdure e mele, pane alla frutta secca
(farina di cereali, frutta a guscio)

Lumache in umido alle erbette alla maniera della Laita
(latte e derivati, sedano)

prezzi comprensivi del contorno che è già incluso nel piatto

15 €

15 €

16 €

16 €

15 €

18 €

20 €

19 €

17 €

20 €

 

prezzi comprensivi del contorno 
che è già incluso nel piatto



I DOLCI

Strudel di mele, crema inglese alla vaniglia, gelato al mascarpone miele e noci

Piccola Sacher in cialda croccante e spuma all’albicocca

Caramello, crumble al burro di arachidi, cioccolato al latte e gel alla mela, frutti di 
bosco

Sbrisolona, spuma al caffè, crema alla mandorla, marmellata all’arancia

I gelati artigianali della Laita 
(costo a pallina)

8€

8€

8€

8€

2,50 €

 

dolci vegani



I GELATI E SORBETTI ARTIGIANALI

I NOSTRI GELATI ARTIGIANALI

Mascarpone Miele e Noci

Cioccolato fondente 58%

Pistacchio di Sicilia

Nocciola

Cheesecake ai frutti di bosco

Rasentin

Cioccolato al latte con caramello salato e bagigi

Arancia

Mirtillo

Fiordilatte

(latte e derivati, uova, frutta a guscio, farina di cereali nei biscotti eventualmente abbinati)


