
Venerdì 16 gennaio
I vini del Piemonte della cantina Viberti abbinati al nostro menù di 

selvaggina

Benvenuto con Barbera rosè 
Pernice rossa, pasta reale, radicchio rosso di Treviso grigliato, burro al 

porcino montato, carpaccio di cavolfiore viola sottaceto

Antipasto con Barbera
Insalatina di lepre, datterino secco, sorbo dell’uccellatore, tartufo nero dei 

nostri boschi, pane tostato

Primo con Nebbiolo
Lasagnette al colombaccio, carciofo croccante e fiolaro di Creazzo

  
Secondo con Barolo

Filetto di cervo scottato, crema di senape in grani e latte, champignon 
sottolio, marmellatina di mela cotogna

Dolce con Moscato d’Asti
Nocciole delle Langhe, fondente, lamponi

 
costo della serata: 75 euro (comprensivo di vini abbinati, dolce, acqua e 

caffè)

INIZIO ORE 20,00

info@laita.it  
0444-429618   
340-5935057   
333-7229932

VINI PIEMONTESI E SELVAGGINA  

Ristorante Laita 
Altissimo

accesso solo da 
Crespadoro (Vicenza) 
strada per Marana 
�attraverso via Ferrari
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GIOVEDI’  25 DICEMBRE

Benvenuto:
Trota dell’Alta Valle, guanciale croccate, confettura di cipolla rossa e 

soffice di Carnia

Antipasto: 
Baccalà mantecato su pan brioche, polvere di porcino, crema all’aglio 

dolce e mostarda di mela cotogna

 Primi:
Tagliolini ai finferli e spuma di Burlino

Tortello di anatra, topinambur affumicato, fondo d’anatra all’Amarone 
e crema di zucca

Risotto al fiolaro di Creazzo e salsiccia, Testun Ocelli invecchiato nelle 
foglie di castagno

Secondo:
Quaglia ripiena di castagne e ricotta di Altissimo con fondo al limone e 

miele, carciofo voioletto e radicchio di Treviso

Dolce:
Dolcezza di Natale

Prezzo fisso: 70 euro / persona,escluso vino, acqua e caffè

info@laita.it  
0444-429618   
340-5935057   
333-7229932

PRANZO DI NATALE

Ristorante Laita 
Altissimo

accesso solo da 
Crespadoro (Vicenza) 
strada per Marana 
�attraverso via Ferrari


