
MENÙ VEGANO

uno stuzzichino di benvenuto con bollicine

antipasto
Tacos con melanzana, cipolla e pomodoro,

cremoso di riso rosso e maionese senza uova 
alla begonia e yogurt di soia

(farina di cereali, soia)

primo
Spaghettone pastificio agricolo Mancini

mantecato al sedano rapa affumicato, olio 
all’aglio nero, julienne di verdurine croccanti

(sedano, soia, farina di cereali)

secondo
Polpettine di ceci e rapa rossa, maionese al

datterino, peperoni e Maldon
(soia)

dolce
Soffice alla carota, composta di pere e 
zenzero, crema al Cointreau, ganache 

fondente

prezzo fisso 43,00 €
compreso coperto, aperitivo e dolce;  

escluso vino, acqua e caffè


