tradizione e innovazione

DOMENICA 31 MARZO

Benvenuto
panna cotta al mugo e nocciole tostate, guanciale e tarassaco

sformatino di zucca, cardoncelli e soffice di Burlino di Altissimo

raviolini di pernice rossa su crema di carciofo, tartufo nero dei nostri
boschi, croccante al pistacchio

tagliolini alle spugnole e spuma di Monte Veronese invecchiato
risotto di asparagi, fonduta di cipolla dolce e quaglia
agnello al forno, agretti alla senape di Digione, erbe di campo
dolce pasquale
Prezzo: 65 euro/persona adulta (escluse bevande e caffé)

Possono esserci variazioni di alcuni prodotti
in base alla disponibilita degli stessi
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la contrada del gusto 340-5935057 strada per Marana
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LUNEDI 10 APRILE

riproponiamo i nostri menu di stagione
con ampia scelta fra i quattro proposti:

tradizione
chef
lumache
vegano
e

i nostri piatti alla carta
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