
SPUMANTI
Prosecco Brut Sylvoz Doc (Prosecco) Le Colture......................................................... 14.00
Valdobbiadene Prosecco Superiore Dry Cruner Docg (Prosecco) 
Le Colture............................................................................................................................................ 20.00
Naturalmente Frizzante [Naturalmente Rifermentato in bottiglia] 
(Prosecco) Casa Belfi – Cantine Armani............................................................................... 21.00
Garg’n’Go [Naturalmente Rifermentato in bottiglia] (Garganega)

La Biancara – Angiolino Maule............................................................................................. 21.00
Breganze Vespaiolo Perlena Millesimato Extra DryDoc (Vespaiola) 

Col Dovigo......................................................................................................................................... 15.00
Lessini Durello Brut (Durella) Doc Cavazza................................................................... 15.00
Lessini Durello Brut Millesimato Calesio Doc (Durella) 
Tenuta Dalle Ore............................................................................................................................ 17.00
Torque Metodo Classico Pas Dosè (Durella) Tenuta Dalle Ore......................... 37.00
Lessini Durello Metodo Classico Extrabrut Millesimato Nostrum             
Doc (Durella, Pinot Nero) Casa Cecchin.................................................................................. 35.00
Lessini Durello Metodo Classico Extrabrut Millesimato Riserva                
Doc  (Durella, Pinot Nero) Casa Cecchin........................................................................ 44.00
Lessini Durello Metodo Classico Pas Dosé Leon Doc (Durella)Masari....... 33.00
Bellaguardia Zero Metodo Classico Pas Dosè Millesimato 
(Pinot Bianco,Durella) Bellaguardia............................................................................................. 36.00
Bellaguardia Metodo Classico Extrabrut Millesimato( Durella, Pinot Bianco) 

Bellaguardia....................................................................................................................................... 36.00
Bellaguardia Montecchi Metodo Classico Pas Dosè Millesimato 
(Durella) Bellaguardia..................................................................................................................... 40.00
Epochè Metodo Classico Dosaggio Zero(Durella) Daniele Piccinin.............. 30.00
Trento Doc Brut (Chardonnay) Abate Nero...................................................................... 38.00
Trento Doc Brut Millesimato “Domini” (Pinot Nero) Abate Nero................... 50.00
Trento Doc (Chardonnay) Endrizzi.......................................................................................... 27.00
Trento Doc Pian Castello Riserva Brut Millesimato(Chardonnay, Pinot Nero) 
Endrizzi................................................................................................................................................. 35.00
Principessa Brut Metodo Classico (Chardonnay) Luretta...................................... 23.00
Particella 128 Metodo Classico(Spergola) Cinque Campi..................................... 31.00
Sessanta Oltrepò Pavese Metodo Classico Dosaggio Zero (Pinot Nero)

Luca Bellani....................................................................................................................................... 33.00
Franciacorta Brut Docg (Chardonnay, Pinot Nero) Solive............................................ 28.00
Franciacorta Saten Docg (Chardonnay) Solive............................................................... 32.00
Franciacorta SoloUva Brut Docg (Chardonnay) SoloUva....................................... 33.00

FRANCIA
Champagne Brut Tradition (Pinot Meunier, Pinot Nero) Charpentier.................. 50.00
Champagne Brut Carte Blanche Premier Cru (Pinot Nero, Chardonnay, Pinot 

Meunier)Bernard Pitois.................................................................................................................. 53.00
Champagne Aux Origines (Chardonnay) J. Vignier.................................................... 67.00
Champagne Recolte Noire (Pinot Nero)Dosnon........................................................... 87.00
Blanquette de Limoux Brut Cuvée Françoise AOC (Mauzac, Chardonnay, Chenin) 
Antech................................................................................................................................................... 21.00
1816 Methode Traditionelle Brut(Chardonnay, Folle Blanche) Lieubeau............ 33.00
Bordeaux Blanc (Sauvignon, Sémillon) Chateau Peyruchet....................................... 14.00
Grenache Noir “No Sex For Butterfly”2015 (Grenache) Ricome...................... 27.00
Blanquette de Limoux Mèthode Ancestrale Doux & Fruitè (Mauzac)

Antech................................................................................................................................................... 25.00
Cuvée Jean Baptiste Vendemmia Tardiva (Sémillon) 
Chateau Peyruchet........................................................................................................................ 21.00

SLOVENIA
Pinot grigio (Pinot Grigio) Walter Sirk................................................................................. 29.00

VINI BIANCHI
VENETO
Soave “Broia” Doc (Garganega) Roccolo Grassi............................................................ 21.00
Soave Classico Vigneti Foscarino Doc (Garganega, Trebbiano di Soave) 
Campagnola...................................................................................................................................... 17.00
Pinot Grigio Doc (Pinot grigio) Az. Agricola Muraro.................................................. 15.00
Fermo e Lucia (Manzoni Bianco) Costalunga..................................................................... 16.00
Arcadia (Chardonnay, Garganega, Manzoni Bianco) Costalunga.................................... 19.00
Chardonnay Anna (Chardonnay) Costalunga.................................................................. 16.00
Vicenza Chardonnay Doc (Chardonnay) Tenuta Dalle Ore.................................... 21.00
Monti Lessini Mappale 77 (Chardonnay, Pinot Grigio, Riesling) 

TenutaDalle Ore............................................................................................................................. 21.00
Muni Bianco (Chardonnay, Durella) Daniele Piccinin.................................................... 16.00
Durello “Pietralava” (Durella) Casa Cecchin................................................................ 17.00
Durello “Il Mandegolo” [Naturalmente Rifermentato in Bottiglia](Durella) 
Casa Cecchin.................................................................................................................................... 16.00
Breganze Vespaiolo Doc (Vespaiola) Col Dovigo......................................................... 15.00
Breganze Bianco Le Rivole (Tocai, Pinot Grigio, Chardonnay) Col Dovigo.......... 15.00
Gambellara Classico Bocara Doc (Garganega)Cavazza........................................... 15.00
Gambellara Cà Fischele Doc (Garganega) Dal Maso................................................. 15.00
Agnobianco (Garganega, Durella) Masari.............................................................................. 18.00
Granselva(Garganega, Durella, Chardonnay) Sauro Maule.............................................. 17.00
Sassaia (Garganega, Trebbiano) Angiolino Maule............................................................. 24.00
Verduzzo Frizzante (Verduzzo) Ornella Molon.............................................................. 14.00
Lison Classico Docg (Lison) Dissegna.............................................................................. 12.00

LOMBARDIA
Lugana Doc (Turbiana di Lugana)Cascina Feliciana....................................................... 19.00
Idea Bianco (Viognier, Chardonnay, Pinot grigio, Riesling)Luca Bellani...................... 18.00

FRIULI VENEZIA GIULIA
Ribolla Gialla (Ribolla Gialla)Dario Coos............................................................................ 20.00
Delfino della Marchesa (Tocai, Sauvignon)Necotium.................................................. 16.00

TRENTINO
Trentino Gewurztraminer Doc (Gerwurztraminer) Endrizzi................................... 22.00
Trentino Riesling Doc (Riesling) Endrizzi........................................................................ 20.00
Trentino Pinot Grigio Doc (Pinot Grigio) Endrizzi...................................................... 17.00
Masetto Bianco (Chardonnay, Pinot Bianco, Riesling., Sauvignon) Endrizzi .............. 24.00
Dalis Bianco (Chardonnay, Pinot Bianco, Nosiola) Endrizzi.............................................. 17.00

ALTO ADIGE
Alto Adige GewurztraminerDoc (Gerwurztraminer) Cantina di Merano....... 21.00
Alto Adige Muller Thurgau Doc (Muller Thurgau) Cantina di Merano........... 17.00
Alto Adige Moscato Giallo Doc (Moscato Giallo) Cantina di Merano.............. 21.00
Alto Adige Sauvignon Doc (Sauvignon) Cantina di Merano................................. 20.00

EMILIA ROMAGNA
Colli Piacentini Malvasia Boccadirosa (Malvasia Aromatica) Luretta............... 21.00
Colli Piacentini Selin Dl’Armari Doc (Chardonnay) Luretta................................. 31.00

MARCHE
Verdicchio dei Castelli di Jesi Classico Superiore Le Oche Doc (Verdicchio) 
Fattoria San Lorenzo ................................................................................................................... 22.00
Verdicchio dei Castelli di Jesi Gino Doc (Verdicchio) 
Fattoria San Lorenzo  .................................................................................................................. 16.00



ABRUZZO
Pecorino Superiore Don Carlino Doc (Pecorino)De Fermo.................................. 30.00

CAMPANIA
Fiano di Avellino Docg (Fiano di Avellino)Colle San Domenico........................... 20.00

SICILIA
Sicilia Cataratto Doc (Cataratto) Porta Del Vento....................................................... 27.00
Piante Sparse Etna Doc (Carricante, Catarratto, Minnella,Gracanico, Zibibbo, Muscatedda) 

Ayunta................................................................................................................................................... 35.00

SARDEGNA
Miradas Vermentino di Gallura Docg (Vermentino)Murales............................... 21.00

VINI ROSATI
DiradoRosè Brut (Sirah, Tai) Corte Capitelli.................................................................... 16.00
On Attends les Invitès Brut Metodo Classico (Pinot Nero) Luretta................. 31.00
Trento Doc Brut Rosè (Chardonnay, Pinot Nero) Abate Nero.................................... 40.00
Fuorleggero [Naturalmente Rifermentato in bottiglia] (Lambrusco Gasparossa) 
Cinque Campi.................................................................................................................................. 29.00
Il mio Piccolo Ribelle [Naturalmente Rifermentato in bottiglia] (Barbera) 
Camillo Donati................................................................................................................................ 24.00
Biso [Naturalmente Rifermentato in bottiglia] (Corvinone) Tenuta la Cà..... 24.00
Cerasuolo d’Abruzzo Doc (Montepulciano d’Abruzzo) Cirelli.................................... 17.00

VINI ROSSI
VENETO
San Martino (Cabernet Sauvignon, Merlot) Masari............................................................. 21.00
Pinot Nero (Pinot Nero) Daniele Piccinin.......................................................................... 40.00
Rosso Masieri (Merlot, Cabernet Sauvignon) Angiolino Maule.................................. 22.00 
Urban (Merlot, Cabernet Franc) Masiero................................................................................... 21.00
Campo da Calcio (Merlot) Masiero....................................................................................... 20.00
Giusto (Tai Rosso) Masiero.......................................................................................................... 36.00
Verdugo (Merlot) Masiero........................................................................................................... 42.00
Vicenza Cabernet Franc Doc (Cabernet Franc)Tenuta dalle Ore......................... 23.00
Suam (Cabernet Sauvignon, Merlot) Col Dovigo................................................................... 28.00
Bragetti(Merlot) Col Dovigo...................................................................................................... 24.00
Breganze Cabernet Due Santi  Doc(Cabernet Sauvignon, Cabernet Franc,Merlot) 

Zonta...................................................................................................................................................... 34.00
Valpolicella Classico Le Bine Doc (Corvina Veronese, Corvinone Veronese, 

Rondinella) Campagnola............................................................................................................... 17.00
Valpolicella Classico Superiore Ripasso Piuma Doc(Corvina Veronese, 

Corvinone Veronese, Rondinella) Campagnola......................................................................... 21.00
Valpolicella Classico Superiore Caterina Zardini Doc (Corvina Veronese, 

Corvinone Veronese, Rondinella) Campagnola........................................................................ 24.00
Corvina Veronese Vendemmia Tardiva (Corvina Veronese) 
Roccolo Del Lago........................................................................................................................... 24.00
Calis (Merlot, Corvina, Lagrein, Cabernet Franc) Tenuta la Cà.......................................... 31.00
Valpolicella Classico Il Genio Doc (Corvina Veronese, Corvinone Veronese, 

Rondinella) Fornaser......................................................................................................................... 15.00
Valpolicella Classico Superiore Ripasso Il Ripetente Doc (Corvina Veronese, 

Corvinone Veronese, Rondinella) Fornaser.................................................................................. 28.00
Rosso Verona Il Distratto (Corvina) Fornaser............................................................... 21.00
Piccola Peste (Corvina, Corvinone Veronese,Rondinella, Molinara) Terre di Pietra.25.00
Vigna del Peste (Corvina, Corvinone Veronese, Rondinella, Molinara)

Terre di pietra................................................................................................................................... 33.00
Cabernet Prime Gemme (Cabernet Franc, Cabernet Sauvignon) Le Colture......... 15.00
Colli Berici Tai Rosso Gheorgos Doc (Tai Rosso) Costalunga............................ 18.00
Syrah Cavaliere d’Acino (Syrah) Costalunga................................................................ 18.00
Colli Berici Tai Rosso Corallo Doc (Tai Rosso) Cavazza......................................... 25.00
Colli Berici Cabernet Franc (Cabernet Franc) Muraro................................................ 15.00
Fornetto (Merlot, Tai Rosso, Syrah) Cavazza........................................................................... 16.00
Colli Berici Merlot Cicogna Doc (Merlot) Cavazza................................................... 31.00
Colli Berici Cabernet Cicogna Doc (Cabernet Sauvignon) Cavazza.................... 31.00
Syrah Cicogna (Syrah) Cavazza ............................................................................................. 31.00
Colli Euganei Covolo (Merlot, Cabernet Sauvignon) Vignale di Cecilia................ 21.00
Raboso Frizzante 2018 (Raboso Piave, Raboso Veronese) Ornella Molon.............. 14.00

LOMBARDIA
Pinot Nero Dell’Oltrepò Pavese (Pinot Nero) Cà di Frara....................................... 20.00
Idea Rosso (Pinot Nero) Luca Bellani.................................................................................... 18.00

FRIULI VENEZIA GIULIA
Cof Schioppettino di PrepottoDoc (Schioppettino) VignaTraverso.................. 30.00
Cof Troj RossoDoc (Merlot, Refosco, Schioppettino) VignaTraverso........................ 21.00

Refosco dal Peduncolo Rosso (Refosco) Dario Coos................................................. 21.00

TRENTINO
Teroldego Rotaliano Doc (Teroldego) Endrizzi.............................................................. 18.00
Lagrein Doc (Lagrein) Endrizzi................................................................................................ 18.00
Trentino Pinot Nero Riserva Golalupo Doc (Pinot Nero) Endrizzi................... 30.00
Dalis Rosso (Teroldego,  Petit Verdot, Cabernet Sauvignon, Sangiovese) Endrizzi...... 17.00
Masetto Nero (Merlot, Cabernet Sauvignon, Lagrein, Teroldego) Endrizzi................... 27.00
Masetto Due (Teroldego, Cabernet Sauvignon) Endrizzi................................................... 44.00

ALTO ADIGE
Schiava Nera (Schiava Nera) Reyter........................................................................................ 38.00
Alto Adige Pinot Nero Doc (Pinot Nero) Cantina di Merano................................ 20.00
Alto Adige Val Venosta Pinot Nero Doc (Pinot Nero) Cantina di Merano.. 25.00
Alto Adige Val Venosta Merlot Lagrein (Merlot, Lagrein) 
Cantina di Merano......................................................................................................................... 27.00

PIEMONTE
Barbera del Monferrato Superiore “Rossore” (Barbera) Iuli............................. 28.00
Barbera d’Alba Fissetta Doc (Barbera) Ciabot Berton.............................................. 17.00
Barolo La Morra Docg (Nebbiolo) Ciabot Berton......................................................... 40.00
Mesdì (Nebbiolo, Barbera) Casina Bric.................................................................................... 19.00
Dosset (Dolcetto) Fernando Pricipiano................................................................................ 17.00

EMILIA ROMAGNA
Rosso dell’Emilia Pantera (Barbera, Bonarda, Cabernet) Luretta............................... 26.00
Cinque Campi Rosso Frizzante (Lambrusco Grasparossa, Malbo Gentile, Lambruschi 

misti e Marzemino) Cinque campi............................................................................................... 24.00

TOSCANA
Morellino di Scansano Dù Galli Docg (Sangiovese) Poggio Trevalle.............. 17.00
Morellino di Scansano Docg (Sangiovese) Serpaia di Endrizzi............................ 18.00
Sangiovese Maremma Toscana Dono (Sangiovese) Serpaia di Endrizzi....... 27.00
Ciliegiolo (Ciliegiolo) San Ferdinando................................................................................. 20.00
Chianti Colli Fiorentini Docg (Sangiovese, Canaiolo, Syrah, Merlot) Ugo Bing - 
Fattoria di Fiano.............................................................................................................................. 20.00

ABRUZZO
Montepulciano d’Abruzzo Doc (Montepulciano d’Abruzzo)Cirelli.......................... 19.00

SICILIA
Rosso di Contrada (Nero d’Avola) Marabino.................................................................... 17.00
Perricone (Perricone) Porta del Vento.................................................................................. 27.00
Nerello Mascalese (Nerello Mascalese) Ayunta................................................................ 27.00

SARDEGNA
Cannonau di Sardegna Su soi Doc (Cannonau) Murales........................................ 17.00
Nativo Isola dei Nuraghi (Syrah, Cabernet Sauvignon, Cannonau) Murales.......... 29.00
Ai Posteri Isola dei Nuraghi (Syrah, Cannonau, Merlot) Murales............................ 80.00

VINI DOLCI
Recioto della Valpolicella Classico Il Primo Della Classe Docg (Corvina, 

Corvinone, Rondinella, Sangiovese, Croatina, Oseleta) Fornaser............................................ 39.00
Recioto di Gambellara Classico Passito l’Obelisco Docg (Garganega)

Pieriboni..............................................................................................................................................34.00 
Durello Passito Monti Lessini Il Montebello Doc (Durella)

Casa Cecchin....................................................................................................................................37.00
Dulcis (Moscato) Cavazza ............................................................................................................21.00
Bianco di Ornella (Verduzzo, Sauvignon Blanc, Traminer)Ornella Molon............... 28.00
Longhino Ramandolo Docg(Verduzzo Giallo)Dario Coos (Bott 0.375).............. 15.00
Cuvée Jean Baptiste Vendemmia Tardiva (Sémillon)Chateau Peyruchet.. 21.00
Recioto di Gambellara Spumante Docg (Garganega) Pieriboni......................... 22.00
Moscato spumante (Moscato Giallo) Costalunga........................................................... 14.00
Marzemino spumante (Marzemino) Costalunga........................................................... 14.00
Blanquette de Limoux Mèthode Ancestrale Doux & Fruitè (Mauzac) 

Antech................................................................................................................................................... 23.00

SE SIETE IN DUE
Valpolicella Classico Superiore Caterina Zardini Doc (0,375) 
Campagnola...................................................................................................................................... 14.00
Chianti Rufina Riserva Nipozzano Docg (0,375) Frescobaldi ......................... 16.00

vini naturali


