
SPUMANTI

Prosecco Brut Sylvoz Doc (Prosecco) Le Colture......................................................... 13.00
Valdobbiadene Prosecco Superiore Dry Cruner Docg (Prosecco) 
Le Colture............................................................................................................................................ 20.00
Conegliano Valdobbiadene Prosecco Sup. Brut Matiù Docg (Prosecco)

L’Antica Quercia............................................................................................................................. 22.00
Naturalmente Frizzante [Naturalmente Rifermentato in bottiglia] (Prosecco) 

Casa Belfi – Cantine Armani................................................................................................... 18.00
Garg’n’Go [Naturalmente Rifermentato in bottiglia] (Garganega).La Biancara – 
Angiolino Maule............................................................................................................................. 20.00
Lessini Durello Brut Doc Cavazza..................................................................................... 13.00
Durello Solo Per Noi Sur Lie [Naturalmente Rifermentato in bottiglia] 
(Durella,Garganega) Cavazza.......................................................................................................... 13.00
Lessini Durello Brut Millesimato Calesio Doc (Durella) 
Tenuta Dalle Ore............................................................................................................................ 16.00
Lessini Durello Metodo Classico Extrabrut Millesimato NostrumDoc 
(Durella, Pinot Nero) Casa Cecchin............................................................................................. 29.00
Lessini Durello Metodo Classico Extrabrut Millesimato Riserva Doc 
(Durella, Pinot Nero) Casa Cecchin............................................................................................. 37.00
Lessini Durello Metodo Classico Pas Dosé Leon (Durella)Doc Masari....... 31.00
Breganze Vespaiolo Perlena Millesimato Extradry (Vespaiola)

Col Dovigo......................................................................................................................................... 14.00
Trento Doc (Chardonnay) Endrizzi.......................................................................................... 27.00
Trento Doc Pian Castello Riserva Brut Millesimato(Chardonnay, Pinot Nero) 
Endrizzi................................................................................................................................................. 32.00
Principessa Brut Metodo Classico (Chardonnay) Luretta...................................... 23.00
Principessa Pas Dosè Metodo Classico (Chardonnay) Luretta............................ 29.00
Particella 128 Metodo Classico(Spergola) Cinque Campi...................................... 29.00
Sessanta Oltrepò Pavese Dosaggio Zero (Pinot Nero) Luca Bellani............... 28.00
Franciacorta Brut Docg (Chardonnay, Pinot Nero) Solive............................................ 28.00
Franciacorta Saten Docg (Chardonnay) Solive............................................................... 32.00
Franciacorta Molenér Extra Brut Riserva Millesimato(Chardonnay, Pinot Nero) 
Gatta....................................................................................................................................................... 41.00
Franciacorta SoloUva Brut Docg (Chardonnay) SoloUva....................................... 30.00

VINI FRANCESI

Champagne Brut Tradition (Pinot Meunier, Pinot Nero) Charpentier.................. 50.00
Champagne Brut Carte Blanche Premier Cru (Pinot Nero, Chardonnay, Pinot 

Meunier)Bernard Pitois.................................................................................................................. 50.00
Champagne Carte Or Gran Cru(Chardonnay) Claude Cazal................................ 85.00
Champagne Recolte Noire (Pinot Nero)Dosnon........................................................... 85.00
Blanquette de Limoux Brut Cuvée Françoise AOC (Mauzac, Chardonnay, Chenin) 
Antech................................................................................................................................................... 21.00
Cremant d’Alsace (Pinot Auxerrois,  Chardonnay, Pinot Blanc, Pinot Noir) 

Meyer Fonne...................................................................................................................................... 30.00
1816 Methode Traditionelle Brut(Chardonnay, Folle Blanche) Lieubeau............ 29.00
Bordeaux Blanc 2014 (Sauvignon, Sémillon) Chateau Peyruchet........................... 14.00
Chablis Domaine de Vaudon 2016 (Chardonnay 100%) Drouhin-Vaudon....... 40.00
Alsace Riesling Grand Cru Kaefferkopf 2010 (Riesling) Geschickt.............. 39.00
Gentil d’Alsace (Riesling, Muscat, Pinot Blanc) Meyer Fonne....................................... 23.00
Bordeaux Supérieur AOC (Merlot, Cabernet franc, Cabertnet Sauvignon) Chateau 
Jalouise................................................................................................................................................. 17.00
Grenache Noir “No Sex For Butterfly”2015 (Grenache) Ricome...................... 27.00
Blanquette de Limoux Mèthode Ancestrale Doux & Fruitè (Mauzac)

Antech................................................................................................................................................... 25.00

Cuvée Jean Baptiste Vendemmia Tardiva (Sémillon) 
Chateau Peyruchet........................................................................................................................ 21.00

VINI BIANCHI

VENETO
Soave “Castelcerino” Colli Scaligeri Doc (Garganega)Filippi............................. 23.00
Colli Berici Ego Doc 2018 (Garganega) Costalunga.................................................... 12.00
Fermo e Lucia (Manzoni Bianco) Costalunga..................................................................... 12.00
Lazaro 2017 (ORANGE WINE) (Garganega) Masiero............................................... 28.00
Durello “Il Mandègolo” 2017 [Naturalmente Rifermentato in bottiglia] 
(Durella) Casa Cecchin................................................................................................................... 16.00
Breganze Vespaiolo Doc (Vespaiola) Col Dovigo......................................................... 14.00
Breganze Bianco Le Rivole (Tocai, Pinot Grigio, Chardonnay) Col Dovigo.......... 14.00
Gambellara Classico Bocara Doc (Garganega)Cavazza........................................... 14.00
Gambellara Cà Fischele Doc (Garganega) Dal Maso................................................. 14.00
Agnobianco (Garganega, Durella) Masari.............................................................................. 17.00
Bianco Masieri (Garganega, Trebbiano) Angiolino Maule........................................... 16.00
Sassaia (Garganega, Trebbiano) Angiolino Maule............................................................. 21.00
Verduzzo Frizzante (Verduzzo) Ornella Molon.............................................................. 12.00
Lison Classico Docg (Lison) Dissegna.............................................................................. 12.00

LOMBARDIA
Lugana Doc (Turbiana di Lugana)Cascina Feliciana....................................................... 19.00

FRIULI VENEZIA GIULIA
Cof Ribolla Gialla Doc (Ribolla Gialla)Vigna Traverso............................................... 18.00
Delfino della Marchesa (Tocai, Sauvignon)Necotium.................................................. 15.00

TRENTINO
Trentino Riesling Doc (Riesling) Endrizzi........................................................................ 19.00
Trentino Pinot Grigio Doc (Pinot Grigio) Endrizzi...................................................... 17.00
Masetto Bianco 2016 (Chardonnay, Pinot Bianco, Riesling., Sauvignon) Endrizzi .23.00
Dalis Bianco (Chardonnay, Pinot Bianco, Nosiola) Endrizzi.............................................. 17.00

ALTO ADIGE
Alto Adige Gewurztraminer Doc (Gewurztraminer) Cantina di Merano........ 20.00
Alto Adige Muller Thurgau Doc (Muller Thurgau) Cantina di Merano........... 16.00
Alto Adige Moscato Giallo Doc (Moscato Giallo) Cantina di Merano.............. 20.00
Alto Adige Sauvignon Doc (Sauvignon) Cantina di Merano................................. 18.00

EMILIA ROMAGNA
Colli Piacentini Malvasia Boccadirosa (Malvasia Aromatica) Luretta............... 21.00
Colli Piacentini Selin Dl’Armari Doc (Chardonnay) Luretta................................. 31.00

MARCHE
Verdicchio dei Castelli di Jesi Classico Superiore Le Oche Doc (Verdicchio) 
Fattoria San Lorenzo ................................................................................................................... 21.00
Verdicchio dei Castelli di Jesi Gino Doc (Verdicchio) 
Fattoria San Lorenzo  .................................................................................................................. 16.00

SICILIA
Sicilia Grillo Vignaverde Doc (Grillo) Marco De Bartoli....................................... 20.00
Sicilia Cataratto Doc (Cataratto) Porta Del Vento....................................................... 27.00

CAMPANIA
Fiano di Avellino Docg 2016 (Fiano di Avellino)Colle San Domenico............... 20.00



VINI ROSATI

On Attends les Invitès Brut Metodo Classico (Pinot Nero) Luretta................. 31.00
Trento Doc Brut Rosè (Chardonnay, Pinot Nero) Abate Nero.................................... 33.00
Malvasia Rosa 2017 [Naturalmente Rifermentato in bottiglia] (Malvasia

di Candia Aromatica, 5% vitigno a bacca rossa) Camillo Donati.......................................... 23.00
Biso [Naturalmente Rifermentato in bottiglia] (Corvinone) Tenuta la Cà..... 23.00
Garda Classico Chiaretto Doc(Groppello, Marzemino, Sangiovese, Barbera) Cascina 
Feliciana............................................................................................................................................... 17.00
Bardolino Chiaretto Classico Doc(Corvina, Molinara) Roccolo del Lago....... 16.00
Cerasuolo d’Abruzzo Doc (Montepulciano d’Abruzzo) Cirelli.................................... 17.00

VINI ROSSI

VENETO
San Martino (Cabernet Sauvignon, Merlot) Masari............................................................. 19.00
Costa Nera (Pinot Nero) Masari................................................................................................ 23.00
Rosso Masieri (Merlot, Cabernet Sauvignon) Angiolino Maule.................................. 19.00
Urban (Merlot, Cabernet Franc) Masiero................................................................................... 21.00
Campo da Calcio (Merlot) Masiero....................................................................................... 20.00
Giusto (Tai Rosso) Masiero.......................................................................................................... 36.00
Verdugo (Merlot) Masiero........................................................................................................... 42.00
Vicenza Cabernet Franc Doc (Cabernet Franc)Tenuta dalle Ore......................... 22.00
Vicenza Cabernet Sauvignon Doc (Cabernet Sauvignon) Tenuta dalle Ore... 20.00
Cabernere (Cabernet Sauvignon, Merlot, Pinot Nero) Il Moralizzatore....................... 24.00
Suam (Cabernet Sauvignon, Merlot) Col Dovigo................................................................... 26.00
Breganze Cabernet Due Santi  Doc(Cabernet Sauvignon, Cabernet Franc,Merlot) 

Zonta...................................................................................................................................................... 34.00
Valpolicella Classico Le Bine Doc (Corvina Veronese, Corvinone Veronese, 

Rondinella) Campagnola............................................................................................................... 17.00
Valpolicella Classico Superiore Caterina Zardini Doc (Corvina Veronese, 

Corvinone Veronese, Rondinella) Campagnola........................................................................ 23.00
Valpolicella Classico Il Genio Doc (Corvina Veronese, Corvinone Veronese, 

Rondinella) Fornaser......................................................................................................................... 15.00
Valpolicella Classico Superiore Ripasso Il Ripetente Doc (Corvina Veronese, 

Corvinone Veronese, Rondinella) Fornaser.................................................................................. 26.00
Rosso Verona Il Distratto (Corvina) Fornaser............................................................... 18.00
Valpolicella Piccola Peste Doc (Corvina, Corvinone Veronese,Rondinella, Molinara) 
Terre di Pietra................................................................................................................................... 21.00
Valpolicella Superiore Vigna del Peste Doc (Corvina, Corvinone Veronese, 

Rondinella, Molinara) Terre di pietra.......................................................................................... 33.00
Syrah (Syrah) Costalunga............................................................................................................ 12.00
Colli Berici Tai Rosso Doc (Tai Rosso) Dal Maso......................................................... 13.00
Colli Berici Tai Rosso Monte Mitorio Doc (Tai Rosso) Dal Maso..................... 16.00
Colli Berici Tai Rosso Corallo Doc (Tai Rosso) Cavazza......................................... 16.00
Colli Berici Cabernet Franc (Cabernet Franc) Muraro................................................ 12.00
Fornetto (Merlot, Tai Rosso, Syrah) Cavazza........................................................................... 16.00
Colli Berici Merlot Cicogna Doc (Merlot) Cavazza................................................... 24.00
Colli Berici Cabernet Cicogna Doc (Cabernet Sauvignon) Cavazza.................... 28.00
Colli Euganei Rosso Calaòne (Merlot, Cabernet, Barbera)Cà Orologio................ 26.00
Colli Euganei Covolo (Merlot, Cabernet Sauvignon) Vignale di Cecilia................ 21.00
Colli Euganei Merlot Bumagro Doc (Merlot) Cà Bianca........................................ 16.00
Raboso Frizzante (Raboso Piave, Raboso Veronese) Ornella Molon.......................... 13.00

FRIULI VENEZIA GIULIA
Cof Schioppettino di PrepottoDoc (Schioppettino) VignaTraverso.................. 30.00
Cof Refosco dal Peduncolo RossoDoc (Refosco) VignaTraverso...................... 21.00
Cof Troj RossoDoc (Merlot, Refosco dal Peduncolo Rosso, Schioppettino) 
VignaTraverso.................................................................................................................................. 21.00

TRENTINO
Teroldego Rotaliano Doc (Teroldego) Endrizzi.............................................................. 18.00
Lagrein Doc (Lagrein) Endrizzi................................................................................................ 18.00
Trentino Pinot Nero Riserva Golalupo Doc (Pinot Nero) Endrizzi................... 27.00
Dalis Rosso (Teroldego,  Petit Verdot, Cabernet Sauvignon, Sangiovese) Endrizzi...... 17.00
Masetto Nero (Merlot, Cabernet Sauvignon, Lagrein, Teroldego) Endrizzi................... 27.00

ALTO ADIGE
Schiava Nera (Schiava Nera) Reyter........................................................................................ 36.00
Alto Adige Val Venosta Pinot Nero Doc (Pinot Nero) Cantina di Merano.. 24.00
Alto Adige Val Venosta Merlot Lagrein (Merlot, Lagrein) 
Cantina di Merano......................................................................................................................... 27.00

PIEMONTE
Barbera del Monferrato Umberta (Barbera) Iuli.......................................................... 17.00
Barbera del Monferrato Superiore “Rossore” (Barbera) Iuli............................. 27.00

Dolcetto d’Alba Sant’Anna Doc (Dolcetto) Fernando Pricipiano....................... 18.00
Dolcetto d’Alba Pian dei Fichi (Dolcetto) Cascina Baricchi.................................. 22.00
Mesdì (Nebbiolo, Barbera) Casina Bric.................................................................................... 17.00
Langhe Nebbiolo (Nebbiolo) Nicholas Altare................................................................. 29.00

EMILIA ROMAGNA
Colli Piacentini Gutturnio Superiore l’Ala del Drago Doc (Barbera, Bonarda) 

Luretta................................................................................................................................................... 23.00
Rosso dell’Emilia Pantera (Barbera, Bonarda, Cabernet) Luretta............................... 26.00
Lambrusco (Lambrusco Maestri) Camillo Donati............................................................. 22.00

TOSCANA
Morellino di Scansano Dù Galli Docg (Sangiovese) Poggio Trevalle.............. 17.00
Morellino di Scansano Docg (Sangiovese) Serpaia di Endrizzi............................ 18.00
Morellino di Scansano “Dono“ Riserva Doc (Sangiovese) Endrizzi................ 22.00
Rosso Maremma Toscana “Meria“ (Merlot, Cabernet Sauvignon, Sangiovese, Petit 

Verdot) Endrizzi................................................................................................................................. 25.00
Ciliegiolo (Ciliegiolo) San Ferdinando................................................................................. 20.00
Chianti Rufina Riserva Nipozzano Docg (Sangiovese, Malvasia Nera, Colorino, 

Merlot e Cabernet ouvignon) Frescobaldi................................................................................... 31.00

ABRUZZO
Montepulciano d’Abruzzo Doc (Montepulciano d’Abruzzo)Cirelli.......................... 17.00

MARCHE
Rosso Piceno Vigna Burello Doc (Montepulciano, Sangiovese) 
Fattoria S. Lorenzo......................................................................................................................... 23.00

SICILIA
Rosso di Contrada (Nero d’Avola) Marabino.................................................................... 18.00
Perricone (Perricone) Porta del Vento.................................................................................. 27.00

VINI DOLCI

Recioto della Valpolicella Classico Il Primo Della Classe Docg (Corvina, 

Corvinone, Rondinella, Sangiovese, Croatina, Oseleta) Fornaser............................................ 35.00
Recioto di Gambellara Classico Passito l’Obelisco Docg (Garganega)

Pieriboni.............................................................................................................................................. 22.00
Durello Passito Monti Lessini Il Montebello Doc (Durella) 
Casa Cecchin.................................................................................................................................... 34.00
Breganze Torcolato Doc (Vespaiola)Col Dovigo.......................................................... 32.00
Moscato Giallo Passito Sissi (Moscato Giallo)Cantina di Merano...................... 50.00
Bianco di Ornella (Verduzzo, Sauvignon Blanc, Traminer)Ornella Molon............... 26.00
Bianco Passito Dulcis (Moscato)Cavazza.......................................................................... 21.00
Cuvée Jean Baptiste Vendemmia Tardiva (Sémillon)Chateau Peyruchet.. 21.00
Recioto di Gambellara Spumante Docg (Garganega) Pieriboni......................... 19.00
Colli Euganei Fior d’Arancio Doc (Moscato) Cà Bianca......................................... 16.00
Moscato spumante (Moscato Giallo) Costalunga........................................................... 13.00
Blanquette de Limoux Mèthode Ancestrale Doux & Fruitè (Mauzac) 

Antech................................................................................................................................................... 23.00
Marzemino spumante (Marzemino) Costalunga........................................................... 13.00

SE SIETE IN DUE

Lugana i Frati Doc (0,375)(Turbiana di Lugana) Ca’dei Frati..................................... 13.00
Alto Adige Gewurztraminer Doc (0,375) (Gewurztraminer) 

Cantina di Merano......................................................................................................................... 12.00
Rosso del Veneto Brentino (0.375) (Merlot, Cabernet Sauvignon) Maculan ...... 12.00
Valpolicella Classico Superiore Doc Caterina Zardini (0,375) (Corvina 

Veronese, Corvinone Veronese, Rondinella) Campagnola .................................................... 13.00
Sud Tirol-Alto Adige Pinot Nero (0,375) (Pinot Nero) St. Michael-Eppan.... 14.00
Morellino di Scansano “Marteto” (0,375)(Sangiovese, Syrah, Alicante) Bruni.15.00
Chianti Rufina Riserva Nipozzano Docg  (0,375) (Sangiovese, Malvasia Nera, 

Colorino, Merlot,Cabernet Sauvignon) Frescobaldi.................................................................. 16.00

 vini naturali


