
MENÙ ALLA CARTA

GLI ANTIPASTI

Lumache
Baccalà mantecato e lumache , pesto al basilico, olive taggiasche, datterino secco
(sedano, latte e derivati)

Vegano
Verdure arrostite, crema di rapa rossa, olio affumicato e lenticchie
(sedano)

Macafame
“Il Macafame” alleggerito: focaccia di grano saraceno a lievitazione naturale, 
emulsione di grana padano, sopressa nostrana, scalogno all’aceto
(farina di cereali, latte e derivati, sedano)

Trota
“Catalogne con la panseta”, trota affumicata dell’Alta Valle, tartufo nero
(pesce, latte e derivati, sedano, senape)

Suggestioni di caccia
Carpaccio di cervo, gelato alpino mugo, crema di patata affumicata al legno di 
pino, polvere di Venezia, tartufo
(sedano, senape, latte e derivati)

12 €

 
10 €

10 €

10 €

12 €

 

piatti vegetariani
piatti vegani

coperto 2 €
acqua  2,50 € / bottiglia
vino sfuso 6 € / lt



I PRIMI

“Prajo”: la pappa d’orzo dei Cimbri con orzo croccante e morbido, olio del Garda
(farina di cereali, latte e derivati, sedano)

Lasagnette con lumache, cipolla dolce di Chevennes, nocciole
(sedano, frutta a guscio, uova, farina di cereali)

Tagliolini al germano reale, crema al carciofo, bergamotto
(farina di cereali, latte e derivati, sedano, uova)

Canedereli dal cuore fondente di Burlino su porcino e cipolla disidratati
(farina di cereali, latte e derivati, sedano, uova)

Tortelli di pasta all’olio ripieni di polenta su crema di Cannellini, tartufo, mirto
(sedano, farina di cereali)

I SECONDI

“Coessin in preson”: carrè di maiale ripieno di cotechino ed erbe cotte, maionese 
senza uova al rafano, pepe tostato
(sedano, senape)

Tagliatina di cuberol di manzo irlandese scottata, verdurine fondenti, fondo alle 
erbe di montagna, crema di mela di varietà antiche, maionese alla mela
(sedano)

Petto morbido di faraona marinato nella grappa Borgoscuro, salsa agreste, 
chiodini al limone, cavolo cappuccio
(sedano, latte e derivati, frutta a guscio)

Sformatino di fiolaro, cipolla rossa al vino bianco, spuma di cardo e pepe
(sedano)

La nostra selezione di formaggi “d’autore” con mostarde
(latte e derivati, frutta a guscio, senape)

Lumache in umido alle erbette, spuma di polenta di mais Bianco Perla, gelatina al 
vino Durello, maionese al porro
(latte e derivati, sedano)

9 €

10€

11 €

11 €

10 €

13 €

16 €

16 €

13 €

15 €

 
16 €

prezzi comprensivi del contorno 
che è già incluso nel piatto



I DOLCI

Biscotto alla mandorla, mousse al caffè, crema al mascarpone, cialda alle nocciole
(latte e derivati, frutta a guscio, uova, farina di cereali)

Gelato al mascarpone miele e noci, croccante al pistacchio, morbido al caramello, 
neve di banana
(latte e derivati, frutta a guscio, uova, farina di cereali)

“Sacher” della Laita, guazzetto al lampone, piccola bavarese al pistacchio, fondente
(latte e derivati, frutta a guscio, uova, farina di cereali)

Gel di mela, gelato al lampone, frutti di bosco, sfoglie di mela croccante, fondente, 
zenzero caramellato
(frutta a guscio, farina di cereali)

I gelati artigianali della Laita (prezzo a pallina)

6 €

 
6 €

6 €

6 €

2 €

 

dolci vegani



I GELATI E SORBETTI ARTIGIANALI

I NOSTRI GELATI ARTIGIANALI

Mascarpone, miele e noci
(latte e derivati, frutta a guscio)

Pistacchio di Sicilia
(latte e derivati, frutta a guscio)

Bacio
(latte e derivati, frutta a guscio)

Croccantino
(latte e derivati, frutta a guscio)

Cioccolato fondente
(latte e derivati, può contenere tracce di frutta a guscio)

Mandorla e fichi caramellati
(latte e derivati, frutta a guscio)

Cioccolato bianco e pepe rosa
(può contenere tracce di latte, derivati e di frutta a guscio)

Caramello al sale e crumble fondente
(può contenere tracce di latte, derivati e di frutta a guscio)

Stracciatella
(latte e derivati, può contenere tracce di frutta a guscio)

I NOSTRI SORBETTI ARTIGIANALI

Limone e liquirizia
(può contenere tracce di latte, derivati e di frutta a guscio)

Pera
(può contenere tracce di latte, derivati e di frutta a guscio)

Lampone
(latte e derivati, può contenere tracce di frutta a guscio)


