Uno stuzzichino di benvenuto
con vino Durello “Solo per noi” Cavazza

antipasto
“Macafame” (focaccia di grano saraceno)
a lievitazione naturale alleggerito su
emulsione di grana padano, insalatina al
balsamico e sopressa nostrana di Altissimo

due primi
Lasagnette al ragli d’oca, quenelle di zucca
e salvia, olio affumicato
e
Zuppa di farro ai profumi d’autunno

due secondi
Bocconcini di coniglio cotto nella birra
artigianale con senape di Digione e prugne
essiccate
e
Guancetta di maialino brasata, gelatina al
Cabernet Franc, crema all’Erba Luigia

dolce
Scelta di dolci e gelati della Laita

prezzo 32 € / persona adulta
compreso dolce; escluso vino, acqua e caffé



Uno stuzzichino di benvenuto
con vino Durello “Solo per noi” Cavazza

antipasto
Cimbro
Polenta di mais Marano, feffaro (salame
pepato cotto in padella), fan frich
(frittata povera di patate e formaggio
De.Co. Altisimo) e zucchine sottolio
profumate al basilico

due primi
Gnocchetti di fioretta alla maniera della
Laita
e
Risotto con porro e formaggio dolce De. Co.
Altissimo

due secondi
Coscietta di faraona al limone e miele
e
Stracotto di manzo alle pere e grappa

dolce

Scelta di dolci e gelati della Laita

prezzo 32 € / persona adulta
compreso dolce; escluso vino, acqua e caffé



Uno stuzzichino di benvenuto
con vino Durello “Solo per noi” Cavazza

antipasto con la trota della Valle
Tris di trota con riso nero e trota
affumicata, tocchetti di trota salmonata
fritta e carpaccio di trota su insalatina
al balsamico

due primi
Pappardelle al ragti di colombino con
julienne di verdurine croccanti
e
Risotto con tartufo nero dei nostri boschi e
zucca

due secondi

Tagliatina di cuberol di manzo irlandese
scottata, sale affumicato al legno di Ontano
rosso, olio alla brace su verdure fondenti in

fondo di manzo
e
Stufato di capriolo, erba Luigia e frutti di
bosco

dolce

Scelta di dolci e gelati della Laita

prezzo 38 € / persona adulta
compreso dolce; escluso vino, acqua e caffé



